
Plats

Entrées

Desserts

Filet mignon de cochon, jus forestier, gratin dauphinois 
et tomate à la provençale

Dos de cabillaud, vierge d’agrumes aux graines de courge, 
riz pilaf et brocoli

Gaspacho de concombre, coriandre et pickles d’oignon rouge

Tomate glacée, panacotta de parmesan, 
figues et tomates confites, huile de basilic

Chou profiteroles
Tarte bourdaloue

Réservations : 05 53 56 53 54
33 rue de Ribérac - 24340 La Rochebeaucourt-et-Argentine

Mis à jour le 02/09/24

Menu du marché

Entrée, Plat & Dessert : 22 €
Entrée & Plat ou Plat & Dessert : 18 €

Uniquement le midi en semaine 



Last update 02/09/24

Market menu

Starter, Main & Dessert : €22

Reservations : 05 53 56 53 54
33 rue de Ribérac - 24340 La Rochebeaucourt-et-Argentine

Starter & Main or Main & Dessert: €18

Weekday lunchtimes only

Mains

Starters

Desserts

Pig fillet mignon, forest juice, gratin dauphinois 
and Provençal tomatoes

Cod back, citrus virgin with squash seeds, 
rice pilaf and broccoli

Cucumber gazpacho, coriander and red onion pickles

Iced tomato, parmesan panacotta fig and tomato confit, basil oil

Chou profiteroles
Bourdaloue tart


